
Menus du 5 au 23 février 2024 

 LUNDI MARDI 
MERCREDI 

Pour l’Accueil de Loisirs 
JEUDI VENDREDI 

du 5 au 9 fév 

CHANDELEUR 
Potage 

Galette garnie 
Salade verte 
Crêpe sucrée 

Flammenkuche 
Steak haché de volaille 

Haricots verts 
Fromage 

Fruit 

Radis / Beurre 
Tartiflette 

Salade verte 
Eclair 

Carottes râpées 
Bœuf bourguignon 

Pommes de terre vapeur 
Entremet chocolat 

Saucissons 
Poisson de la criée 

Choux fleurs 
Fromage 

Fruit 

du 12 au 16 fév 

NOUVEL AN CHINOIS 
L’année du Dragon 

Nems / Beignets de crevettes 
Sauté de porc au caramel 

Riz cantonais 
Fruit 

Terrine de saumon 
Sauce cocktail 

Paupiette de veau 
Purée de brocolis 

Churros sucre glace 

Céleri rémoulade 
Escalope de dinde 

Viennoise 
Crunchy petals 

Fromage 
Fruit 

Betteraves / Pommes 
Ravioles de fromage 

Salade verte 
Entremet 

Biscuit 

Potage 
Pesca de colin 

Blé 
Fromage 

Fruit 

Du 19 au 23 fév 

Salade coleslaw 
Emincé de volaille 

Pâtes 
Fromage 

Fruit 

Tarte tartiflette 
Rôti de porc 

Salsifis 
Roulé à la fraise 

Salade d’endives/fromage 
Couscous 

Tarte aux pommes 

Potage 
Hamburger 

Frites 
Sunday 

Terrine de campagne 
Poisson de la criée 
Purée de carottes 

Fromage 
Fruit 

du 26 février 
au 8 mars VACANCES SCOLAIRES 

LEGENDE 
Lait et produits laitiers 
Viande, poisson, œuf 
Fruits et légumes crus 
Fruits et légumes cuits 

Féculents 
Corps gras 

Produits sucrés 
Boissons 
Sauces 

Menu végétarien 

Porc fermier de Vendée Label Rouge (BBC) 

Bœuf (Circuit court, race à viande VBF) 

Volaille de Vendée 

Poisson frais : selon arrivage 

Fruit : fruit de saison 

Toutes nos crudités et salades composées sont élaborées maison avec des produits frais 

Les menus pourront subir des variations 
liées aux approvisionnements.  
Merci de votre compréhension. 


