Restaurant Scolaire Municipal

Menus du 5 au 23 février 2024

Porc fermier de Vendée Label Rouge (BBC)

Beeuf (Circuit court, race a viande VBF)

VIANDE

Poisson frais : selon arrivage

Fruit : fruit de saison
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Les menus pourront subir des variations
liées aux approvisionnements.
Merci de votre compréhension.

Toutes nos crudités et salades composées sont élaborées maison avec des produits frais
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Lait et produits laitiers
Viande, poisson, ceuf

Fruits et légumes cuits
Féculents

Sauces
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